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PETUNJUK TEKNIS SEMINAR DAN COOKING COMPETITION
KHAS OMBILIN HOTEL 2023

A. LATAR BELAKANG

Memasak adalah kegiatan mengolah atau membuat berbagai macam penganan, lauk-
pauk, dan sebagainya (KBBI, 2016). Dalam kegiatan memasak dibutuhkan pengetahuan tentang
cara mengolah berbagai bahan makanan dengan menggunakan berbagai peralatan memasak
yang baik agar menghasilkan panganan yang enak dan memuaskan penikmatnya. Pengetahuan
tentang memasak dapat diperolch dari berbagai cara seperti melalui lembaga pendidikan yang
mengajarkan tentang pengetahuan memasak, atau mempelajari langsung dari orang lain yang
dianggap ahli dalam memasak ataupun dapat juga melalui resep masakan yang banyak beredar
melalui media massa cetak dan elektronik.

Perkembangan industry kuliner di Indonesia yang meningkat pesat (ersebut membuat
semakin banyak masyarakat yang tertarik untuk terjun di dunia usaha kuliner baik sebagai
wirausahawan ataupun chef.

Salah satu kota di Indonesia yang memiliki perkembangan industry kuliner yang baik
adalah Kota Sawahlunto, Sumatera Barat. Kola Sawahlunto dilengkapi dengan sarana dan
prasarand (ransportasi yang memadai Sarana transportasi tersebut mendukung Kota Sawahlunto
untuk dikunjungi berbagai kalangan baik wisatawan ataupun pelaku usaha. Berdasarkan data
dari BP'S, jumiah wisatawan yang berkunjung ke Kota Sawahlunto meningkat dari tahun ke
tahun, Berbagai potensi iersebut menunjukkan bahwa industri kuliner juga berkembang dengan
pesat di Kota Sawahlunto dari tahun ke tahun, Perkembangan industri kuliner yang pesat di
Sawahlunto membuat semakin banyak masyarakat Kota Sawahlunto yang tertarik untuk terjun
di dunia usaha kuliner, baik menjadi cheff ataupun membuat usaha kuliner sendiri.

Maka salah satu bentuk dukungan KHAS Ombilin Hotel dalam pengembangan
kreatifitas memasak dan inovasi kuliner di Kota Sawahlunto adalah dengan mengadakan
Cooking Competition 2023 yang di awali dengan melakukan Seminar bertajuk Cooking Class.
Kegiatan ini diharapkan dapat memacu semangat kreatifitas dan inovasi para masyarakat

khususnya dalam dunia kuliner.
B. WAKTU & TEMPAT KEGIATAN
1. Pendaftaran
Proses pendaflaran dapat dilakukan sejak diumumkannya kegiatan ini dilakukan paling
lambat pada tanggal 16 November 2023 pukul 17.00 WIB. Pendaftaran dapat ditutup
scbelum jadwal dimaksud jika jumlah peserta (kuota) sudah telah terpenuhi (25 tim).
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2. Peclaksanaan Cooking Competition
Pelaksanaan Cooking Competition dilaksanakan pada hari Sabtu, 25 November 2023
pukul 08.00-17.00 WIB di KHAS Ombilin Hotel kota Sawahlunto.
3. Simulasi Jadwal Cooking Competition
Berikut diuraikan simulasi jadwal Cooking Competition tahun 2023, Sunulasi
jadwal ini bersifat mengikat sistem urut Kompetisi dan struktur jadwal kegiatan,

maka tidak berlaku perubahan nomor urut dan struktur kegiatan.

NO URAIAN KEGIATAN PUKUL KETERANGAN
| Pembukaan & Cooking | 08:00 WIB - 09:30 WIB
Seminar (1 jam 30 menit)

3 l.oading out — Loading in 10:00 %Bmc;g:)OS WIB

10:35 WIB — 10:40 WIB
(5 menit)

5 Loading out  Loading in

11:10 WIB - 11:15 WIB
(5 menit)

_ 1155 WIB -~ 13:00 WIB \
ISHOMA Vamsmenty |

7 [.oading out - L.oading in

11 Sidang Dewan Juri 13:30 "gg;ﬂﬁt?o W
14.00 WIB - 14:30 WIB

12 Pengumuman Pemenang (30 menit)

13 Penutup (MC close) 14.30 WIB

C. Ketentuan Cooking Competition
1. Peserta
a) Peserta berasal dari Kclurahan/Desa, PKK & Para Pelaku Bisnis Kuliner se-Kota

Sawahlunto (Dibuktikan dengan FC KTP)

b) Peserta tcam yang beranggotakan max 3 orang
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¢) Peserta membayar Insert sebanyak Rp. 300.000/team

PT. Bukit Multi Propei

2. Fasilitas Cooking Competition
a) Seminar
b) Sertificated Partisipasi (scluruh peserta)
¢) Bahan Utama : Ikan
d) Lunch Box (Makan Siang)
¢) Kompor&Gas
3. Teknis Pelaksanaan Cooking Competition
a) Peserta Wajih mengikuti celuruh rangkaian Cooking Competition (Seminar-
Selesai)
b) Masakan yang di olah bebas se-kreatif mungkin dengan menggunakan bahan dasar
IKAN yang telah di sediakan
¢) Masakan vang dibuat Bebas (Hidangan Utama/Hidangan Penutup)
d) Peserta diberikan waktu 30 menit untuk membuat dan menghidangkan makanan
e) Peserta menyajikan masing-masing | porsi hidangan kepada dewan juri
f) Peserla dapal mempresentasikan hasil masakan kepada Dewan Juri
2) Peserta Wajib menyertakan nama/judul makanan yang unik dan menarik
h) Peserta yang telah menddaftar WAJIB mengirimkan deskripsi masakannya
(word/pdf)
i) Peserta tidak diperkenankan menggunakan bahan Kimia Berbahaya
J) Peserta diwajibkan membawa bahan dan peralatan tambahan sesuai kebutuhan
D. Juri & Ketentuan Penilaian
a) Dewan Juri terdiri dari Chef dan Pelaku Profesional Kuliner vang Independent
b) Penilaian meliputi
i.  Keanckaragaman Bahan Pangan
.  Citarasa
m.  Kreatifitas dan Inovasi
iv.  Penampilan
¢) Keputusan Dewan Juri mutlak dan tidak dapat di ganggu gugat
E. Hadiah dan Penghargaan
a) Juri menetapkan 3 Team terbaik dengan Juara I (satu) s/d TII (tiga)
b) Seluruh pemenang tersebut menerima hadiah dengan rincian sebagai berikut:
i Juara I Rp. 750.000 (tujuh ratus lima puluh ribu rupiah) + Sertifikat Pemenang+1
Voucher Menginap di KHAS Ombilin Hotel
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ii.  Juara TT Rp. 500.000 (lima ratus ribu rupiah) + Sertifikat pemenang+3 Voucher
F&B senilai total 300.000
iii.  Juara Il Rp. 300.000 (tiga ratus ribu rupiah)+sertifikat pemenang
F. Lain-lain
a) Seluruh (anpgota) peserta/team HARUS hadir paling lambat 30 menit sebelum kegiatan
dimulai
b) Jika peserta ingin menambah bahan dari hotel makan akan dikenakan charge sesuai
dengan harga standar yang berlaku
¢) Informasi lebih lanjut agar dapat dilihat di akun media social Instagram
(@khasombilinhotel dan Telepon/WA ke nomor:
i.  Monic : 081364688335
il Riki 081311442206
G. Penutup

Demikianlah proposal petunjuk teknis pelaksanaan Cooking Competition 2023 ini kami buat
dan ajukan untuk menjadi panduan bagi para calon peserta Cooking Competition KHAS Ombilin 2023.
Kami harap dengan diadakannya kegiaian Cooking Competition KHAS Ombilin 2023 i dapat
mengembangkan keeatifitas dan inovasi kuliner yang ada di Kota Sawahlunto khususnya. Atas perhatian

dan kerjasamanya kami ucapkan banyak terimakasih.

Hormat kami,

Sales Executive

(Monica Utari H)

Hotel )A{ger )
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MBILIN
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]
(Budi Rizki)
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